FONDAZIONE
CASSA DI RISPARMIO
DI ALESSANDRIA

NOVITA 2026

Caratterizzazione
geologica degli uliveti
{prima a livello nazionale)

a cura del geologo

Alfredo Frixa

Info Comune:
segreteria@comune.olivola.al.it
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I iVO 1A . Monferrato

Prima Citta dell’'olio del Piemonte

d/ Associazione Nazionale

Citta dell'Olio

Focus su olio EVO, vino e cibo monferrino, con degustazioni,
laboratori, tour e mercatino

DOMENICA 3 MAGGIO

ORE 10.00 - 18.00 Mercatino in piazza Europa con olio Evo, banco Asspo, prodotti agro-
alimentari, enologici e di artigianato

ORE 10.00 Tour guidato tra uliveti, vigneti, cantine e bellezze paesaggistiche con
piccola degustazione in cantina. Ritrovo nel parcheggio del cimitero di Olivola. € 8

c/o Villa Guazzo Candiani (Via Vittorio Veneto, 23):

ORE 11.30 Conferimento De.Co. uliveti e cartello caratterizzazione geologica uliveti a
cura del sindaco Gianmanuele Grossi, di Paolo Massobrio e di Alfredo Frixa

ORE 11.45 Assegnazione del premio “Amico dell’olio evo monferrino” al critico
enogastronomico Paolo Massobrio

ORE 12.00 Masterclass a cura di Ais Casale Monferrato: “6 Evo, 6 Wine & Food”

Guida Luigi Ronchetti*
Food a cura di Bricco dei Guazzi - € 30,00 Prenotazione obbligatoria al 347 2375932 ANTEPRIMA
ORE 11.00 - 17.00 Street food contadino a cura de | Due Buoi Catering Venerdi 24 aprile
c/o Olivola Apartments di via Pugno n. 2 e via V. Veneto n. 1 - Possibilita di asporto. ore 18.00
€ 17 (+ calice di vino € 3) - Prenotazione obbligatoria entro il 28.04.2026 al 366 2549251 MASTERCLASS DI LANCIO
32 edizione Evo-Wine Day

ORE 14.00 alle 15.30 c/o Le Libellule Relais (piazza San Pietro, 3):

“Laboratorio Artigianale Solcando il Monferrato”, realizzazione di personali manufatti id AhIAS el
in Pietra da Cantone con la guida di Gianmaria Sabatini. ~ guida Mauro Carosso
Eta minima 8 anni. € 15 - Prenotazioni entro il 30.04.2026 ai numeri 338 988094 / 331 9550913 in collaborazione con Asspo

LUNEDI 4 MAGGIO

c/o Le Libellule Relais (piazza San Pietro, 3):

ORE 10.30 “E buono e fa bene. Le proprieta salutistiche dell'olio EVO” con Ia
sommelier dell’'olio Anita Casamento

ORE 10.45 Masterclass “6 Evo, 6 Wine & Food” riservata a operatori ho.re.ca e
giornalisti di settore. Guida il *Maestro Assaggiatore e docente Onav nonché som-
melier dell’'olio Luigi Ronchetti

Accrediti su WhatsApp 340 9443635 o a consorzio@vinimonferratocasalese.it .,esp“;’,?:,',‘;’;iﬁ;“,;’.ﬁt'; su

Food a cura del ristorante La Magione Facebook EvoWineDay

programma, masterclass,
degustazioni e menu
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