
La Cuvee srl - A casa di Babette 
Via Isola, 2 - Reg. Valle Ghenza - 15030 Rosignano Monferrato (AL) 
Tel. +39 0142 489705, Cell. +39 335 7406654 
www.lacuvee.it - www.acasadibabette.it  - info@lacuvee.it

CHAMPAGNE MARIN & FILS 
Rue du Pigeonnier 4 - 10340 Avirey-Lingey (FRANCE)

 Cuvèe Reine Champagne Brut 
70% Pinot Noir 30 Chanrdonnay, 4 anni sui lieviti 

 Millesimo 2004 
60% Pinot Noir 40 Chanrdonnay, 7 anni sui lieviti 

CHAMPAGNE JULIEN CHOPIN 
Rue Gaston Poittevin 1 - 51530 Monthelon (FRANCE)

 Champagne Carte dOr BdB
100% Chardonnay, 6 anni sui lieviti 

 Champagne Carte Noir BdN
95% Pinot meunier 5% Chardonnay, 4 anni sui lieviti 

Champagne Sourdet Diot 
02330 La Chapelle Monthodon (FRANCE)

 Champagne Brut Rosè
60 % Pinot Meunier – 30 % Chardonnay – 10 % Coteaux Champenois  
(con 50 % Pinot Meunier e 50 % Pinot Noir), 2 anni sui lieviti 

 Champagne Millesimo 2008
70 % Chardonnay – 20 % Pinot Meunier – 10 % Pinot Noir

Champagne Bourdaire Gallois 
28, Rue Haute - 51220 Pouillon Champagne (FRANCE)

 Brut Tradition
100% Pinot Meunier, 4 anni sui lieviti 

 Champagne Brut Prestige
40% Chardonnay, 40% Pinot Meunier, 20% Pinot Noir, 5 anni sui lieviti

Perlage sans frontières* è il primo progetto formulato e attuato 
in Piemonte finalizzato alla divulgazione contestuale della cultura 
del Metodo Classico Italiano e dello Champagne e rivolto a un 
pubblico di appassionati, di tecnici e ai media. 
L’evento nasce dalla volontà di proporre una significativa 
panoramica di assaggi di eccellenza per qualità dei vini e di 
stimolarne il confronto positivo e identificativo, in una situazione 
unica ed esclusiva. 
L’azione ha un’identità culturale e non comparativa in senso 
commerciale: ogni territorio ha la sua storia, ogni vino la sua 
vigna, ogni etichetta è un insieme di scelte e saperi che 
sono identità del produttore.
Lo scopo è quello di far conoscere il lavoro e i risultati di “piccoli 
produttori” francesi e italiani, e non solo, protagonisti diretti della 
filiera che parte dalla vigna e raggiunge il cliente-estimatore-amico.
La prospettiva è quella di attuare una formula periodica, di 
riferimento nel tempo, “esportabile” anche in una eventuale chiave 
di “gemellaggio” con il territorio della Champagne e valida per 
l’introduzione in potenziali circuiti di ampio contesto.
L’entrata, con visita al castello, è gratuita, mentre il costo della 
degustazione (15  con assaggi liberi**) comprende il calice della 
rassegna e il “saltafila”.

Per informazioni:

A casa di Babette by La Cuvèe 
tel. 0142 489705 - 335 7406654  

www.lacuvee.it

Con il patrocinio 
del Comune di  

Rosignano Monferrato

La prima rassegna nel Monferrato 
dedicata a Champagne e Metodo Classico,  

con oltre 30 etichette in degustazione, 
presso il Castello di Uviglie 

a Rosignano Monferrato.

SABATO 8 MARZO - dalle 15 alle 19
DOMENICA 9 MARZO - dalle 10.30 alle 18

in collaborazione con:



Produttori	   Etichette in esposizione

orsolani 
Via Michele Chiesa, 12 - San Giorgio Canavese TO - Tel. +39 0124 32386  
info@orsolani.it - www.orsolani.it 

 Cuvèe Tradizione Caluso Spumante Doc Metodo classico Mill. 2009
	 100% Erbaluce Caluso 

 Cuvèe 1968 Caluso Spumante Doc Metodo classico Mill. 2007, 
	 100% Erbaluce Caluso 

La scolca 
Strada per Rovereto 170/r  - 15066 Gavi (AL) - Tel. +39 0143682176  
contatti@scolca.it - www.scolca.it 

 Soldati La Scolca Brut 2007
	 100% Cortese di Gav, 24 mesi sui lieviti 

 Soldati La Scolca Brut Millesimo 2005
	 100% Cortese di Gavi, 72 mesi sui lieviti 

Gaudio 
Regione Mondalino 5 - 15049 - Vignale Monferrato AL - Tel. +39 0142 933204  
www.gaudiovini.it  - info@briccomondalino.it 

 Spumante Metodo Classico Brut Rosè Margot
	 100% Grignolino 

Società Agricola Castello d’Uviglie S.r.l. 
Località Castello di Uviglie, 15030 Rosignano Monferrato (AL) - Tel. +39 0142 488132 
www.ilcastellodiuviglie.com - info@castellodiuviglie.com

 Cave Millesimo 2009 Spumante Extra Brut Metodo Classico 
	 Pinot Nero e Chardonnay 

AZIENDA AGRICOLA MARCALBERTO DI PIERGIORGIO CANE 
Via Porta Sottana 9 - 12058 Santo Stefano Belbo (CN) - Tel. +39 0141 844022  
www.marcalberto.it - info@marcalberto.it 

 Sansannè Metodo Classico
	 60% Pinot Nero – 40% Chardonnay, 24 mesi sui lieviti 

 Millesimato Metodo Classico 2009 
	 60% Pinot Nero – 40% Chardonnay, 48 mesi sui lieviti

Elisabetta Abrami 
Str. Vicinale delle Fosche - 25050 Provaglio d’Iseo (BS) - Tel. +39 030 6857185 
www.vinielisabettaabrami.it - info@vinielisabettaabrami.it 

 Franciacorta Docg Rosè 
20% Chardonnay; 80% Pinot Nero. 24 mesi sui lieviti 

 Millesimato 2009 BdN Extra Brut
100% Pinot Nero, 30 mesi sui lieviti 

Monsupello eredi di Boatti Carlo soc. agr. 
Via San Lazzaro, 5 - 27050 Torricella Verzate PV - Tel. +39 038 3896043 
www.monsupello.it - monsupello@monsupello.it

 Pinot Nero Brut Rosé, 
95% Pinot Nero, 5% Chardonnay, 30 mesi sui lieviti 

 Pinot Nero Pas Dosè Nature
90% Pinot Nero, 10% Chardonnay, 30 mesi sui lieviti

Morenica Societa Agricola r.l.
Via Fenil Vecchio 9 - 25017 Lonato del Garda (BS) - Tel./Fax +39 030 9103 109 
www.perladelgarda.it - info@perladelgarda.it 

 Lugana Spumante doc Millesimato 2008
100% Lugana, 33 mesi sui lieviti 

 Garda Chardonnay doc Milleimato 2007
100% chardonnay, 33 mesi sui lieviti 

Azienda Vitivinicola Botto Marco
Via Cellamonte, 16 - 15030 Sala Monferrato (AL ) - Tel./Fax +39 0142 486779 
www.vinibotto.it - info@vinibotto.it 

 Spumante Metodo Classico “La Sala”
Pinot Nero e Chardonnay 

LA CASACCIA Azienda vitivinicola 
Via Dante Barbano 10 - 15034 Cella Monte (Al) - Fax +39 0142 489986  
www. lacasaccia.biz - vini@lacasaccia.biz 

 Spumante Metodo Classico La Casaccia BdB Pas dosè 
Pinot Nero e Chardonnay

Az. Agr. Isabella Vini
Via Recinto, 64 Corteranzo, 15020 Murisengo (AL) - Tel./Fax+39 0141 693000 

 Spumante Brut Metodo Classico Corteranzo

Az. Agr. Morando Silvio 
Cà San Rocco 6, 15049 Vignale Monferrato, (AL) -  Tel. +39 0142 933590  
www.morandosilvio.it - morando@morandosilvio.it 

 Spumante Brut Metodo classico “Lò” Millesimo 2002
80% Pinot Nero, 20% Chardonnay 30 mesi sui lieviti 

Proposta Vini 
Via degli Artigiani, 16 - Pergine Valsugana (TN) Località Cirè  
Tel. +39 0461 534795 
www.propostavini.com - info@propostavini.com

ERPACRIFE SRL SOCIETA’ AGRICOLA 
Via Bodriti, 5/d - 14054 Castagnole delle Lanze (AT)  
www.erpacrife.com - info@erpacrife.com

 Nebbiolo Rosè Dosaggio Zero 2008
100% Nebbiolo, 24 mesi sui lieviti 

Cave du Vin Blanc de Morgex et de la Salle
Chemin des Iles, 31 - la Ruine - 11017 Morgex (AO) Tel.  +39 0165 800 331 
www.caveduvinblanc.com - info@caveduvinblanc.com

 Extreme 2011 VdO Blanc de Morgex et de la Salle Brut
100% di Prié blanc biotipi Blanc de Morgex. 

Cantine Monfort 
Via Carlo Sette, 21 - 38015 Lavis (TN) - Tel. +39 0461 246 353  
www.cantinemonfort.it 

 Monfort Trento Doc brut
100% Chardonnay, 24 mesi sui Lieviti 

D’arapri
Via Zannotti, 71016 San Severo (FG) - Tel: +39 0882 227643  
www.darapri.it - info@darapri.it

 Bombino Bianco Brut Riserva Nobile 2009
100% Bombino Bianco, 48 mesi sui lieviti 

Saniger Vilobi del Penedes 
Camino Can Mayol - 08735 Vilobí del Penedés - Catalogna - spaGNa 
Tel : +34 938 97 80 01 

 Brut reserva Elaboracion Artesanal
Macabeo, Xarel-Lo, Parellada, 30 mesi sui lieviti 

Maley srl 
Neyran-Dessus 3/a - 11020 Brissogne (AO) - Tel. +39 0165 768919  
www.maleymontblanc.it - gtelloli@maley.it

 Cidre Matterhorn Alpin 2013 
100% Mela autoctona Raventze 


